1. A NEMZETI ERTEK ADATAI
1. A nemzeti érték megnevezése: ,, Hagyomanyos disznoolés”

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és O egészség ¢s ¢letmod O épitett kornyezet
¢lelmiszergazdasag

O ipari és muszaki 0 kulturalis 6rokség O sport
megoldasok

O természeti kdrnyezet O turizmus

3. A nemzeti érték fellelhetoségének helye: Apatfalva

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik
x telepiilési O tajegységi 0 megyei o kiilhoni magyarsag

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzéinek és torténetének
leirasa

Apatfalvan 2000-ig szinte minden haznal voltak disznodlak, régi nevén aklok és benne
malacok, siildok, anyakocdk, hizok, kiherélt kan disznok és vagni vald hizott disznok,
valamint sok szemes takarmany a hambarban, és csoves kukorica a kotarkaban. A kotarka
vagy hambar alatt kialakitott diszn6dl neve hidas vagy akol. Minden csalad folyamatosan
nevelt maganak disznokat. Sok helyen tudtak a szaporitas modjat is, vallaltak a fialtatast, és a
kismalacok felnevelését is. Ahol nem, ott malacokat vettek, és azt nevelték fel, majd
meghizlaltdk. Foként kukoricdval, arpéaval, korpéaval, friss kaszalt zolddel etették, tapot
mostansag adnak nekik. Az idésebbek kedvelték a mangalica fajtat, annak sok zsirja volt, és
nagyon vastag szalonngja.

Szigeti Gyorgy néprajzi gyljtd, Fejezetek Apatfalva néprajzabol cimli konyvében: A
paraszti konyha husellatasa és a disznovagas cimi fejezetben (328. old) részletesen, alaposan
leirja a disznoolés (333. oldal) minden apré6 mozzanatat, az el6késziiletektdl a befejezd
munkakig. Irasaban az 1900-as évektdl az 1960-as évekig irja le a disznotartist és a
disznovagast. A haznal torténd disznd6lés mindennapos dolog volt régen, mindenki igy jutott
hashoz. A csalad férfi tagjai tudtdk az 6 munkdjukat, az asszonyok pedig az ¢ teenddiket. A
férfiaké voltak a cipekedds, nagy erdkifejtést igénylé munkak, mint az 6lés, husok behordasa,
daral6 hajtasa, toltés. Az asszonyoke az étkek elkészitése, abalés, bél pucolasa. A gyerekek ott
dolgoztak, segitettek sziileik, nagysziileik koriil, beletanultak a tennivalokba. Sokszor hivtak
segitségeket, rokonokat, ismerdsoket, ilyenkor jokat beszélgettek, vagy veszekedtek is akar,
de mindenképp egyiitt voltak, kozosen 10-15-en. Akik nem boldogultak egyediil, betegség,
oregség miatt, azok bolléreket hivtak. A haziasszony és a gazda mar hetekkel eldtte késziilt a
nagy feladatra. Nagy tétje volt a disznovagasnak, az egész évi hus, kolbasz szalonna és zsir
beteremtése volt a feladat. Vigyazni kellett, hogy okosan osszak el a rendelkezésre allg, hol
kisebb, hol nagyobb joszag minden részét, hogy minden legyen beldle. Nagyon igyekeztek,
hogy minden jo izii legyen, mindenbe jusson elég hus, zsir stb. Ez bizony nagy feleldsség.
Ugy tartottak a disznovagas egy hétig eltart, mire minden a helyére keril.

A hagyomanyos disznoolés vizsgalatakor a fébb munkakat kell sorba venniink:



-Eldkésziiletek: segitségek hivogatasa,

-Eldkésziilet el6z6 nap, este: sziikséges eszkozok, edények elOkészitése, fiiszerek
beszerzése, kések €lezése, s6 bors torése, hagyma pucoldsa, kasa kifakadoztatasa.

A disznévagas napja:

-hajnalban: kemencében viz melegitése, disznod leszurasa, porzsolés, kistliz apolasa,
vizhordas, diszn6 mosasa,

-délelott: disznd bontdsa, szétszedése, behordasa, belek kivétele, szétszedése, pucolésa,
mosasa, daraboldsa, aztatdsa, belsdségek, haj kivétele, abald fozése, reggeli elkészitése,
palinkazas.

-délutan: htisok darabolasa, szétvalogatasa, kicsoportositasa mib6l mi lesz, orja, pecsenye
elkiilonitése, zsir siitése, szalonna oldalas levétele, kolbaszhoz, hurkahoz, majas hurkahoz
varslihoz vald has és zsir apritdsa, kézi daraldé hajtasa, fiiszerezése, bekeverése, toltése,
stitemény siitése, vacsora elokészitése, paprikas f6zése kostolonak

-este: husok, szalonna sdzasa, kolbaszok felakasztgatasa, abalas, zsirban abalt szalonna
készitése, vacsora, kartyazas, beszélgetés, kostolo dsszekészitése, kantalok érkezése.

A disznovagas utani napok:

-masnap: elpakolas, mosogatas, kostold széthordasa, kolbasz fiistdlése, husok, szalonna
soban forgatasa, majd fiistolése.

Mostansag kevesen hizlalnak disznét, tobben megveszik az ¢él6 disznot és a hentesnél

vagatjak le. Hozzajuk csak a ladézott, feldarabolt hus, a kolbasz hurka érkezik meg.
A hagyomanyokhoz ragaszkododk, iddsek, otthon, hentes segitségével dolgozzak fel a disznot,
igy a sajat izlésiik szerint tudjék alakitani a feldolgozast. Ahol nincs aki kitakaritsa a belet, ott
nem kinlédnak vele,vesznek a piacon. A fiistolést is hivatisos fiistolonél is meg lehet
csinaltatni pénzért.

A legmerészebbek a sziilok, nagysziilok iranyitasaval és segitségével egylitt fognak bele,
ebbe a csoppet sem konnyll munkdba. A gyerekeknek élmény, a gazdanak izgalom, az
iddseknek faradsag és nosztalgia is egy mai haznal torténd diszndvagas.

A diszn66lés technikdjanak fejléddési korszakai:

1. Az elektromos aram nélkiili feldolgozas. Mindent emberi erdvel, két kézzel kellett

végezni, a hust barddal apritottak, a vizet tlizon melegitették fel.

2. Kézi hajtast husdaralok megjelenése.

Volt aram, megjelentek az d&ramos husdaralok, a gazpalack, és a meleg viz.
4. Legmodernebb eszkozok: dramos kabitds, puskaval 16vik le a disznot, meleg vizes

w

moso, elektromos flirészek megjelenése.

6. Indoklas az értéktarba torténé felvétel mellett:

A héznal torténd diszndvagast az apatfalviak maguk végeztek, tudoi voltak ennek is, aparol
—fitira 6rokl6dott a tapasztalati tudas. Onellatasra torekedtek ebben is, mint minden mésban.

A f6 munkafolyamatok megegyeznek minden haznal, de szerepet kapott az egyéni izlés is a
fliszerezés soran. Disznovagés utdn volt taplaldo ennivald bdven, konnyebb volt a csalad
ellatasa. A rokonoknak kiildott kostolot néhany hét mualva a csalad visszakapta, olyankor friss
falatokhoz, htishoz jutottak. A fagyaszto nélkiili vilagban hasznos volt ez a fajta elosztés.

Csap6 Janosné: 2020. 07.



A disznovagasba nem hivtak akarkit, csak a rokonsagot. A szomszédoknak 1 tal paprikast
vittek at délben. Nem volt szabad elmosni, hogy jovOre is ekkora legyen a diszno.. Mindenhol
megvolt, ki mit csinal, munkamegosztas volt. mivel ugyanazok a csaladtagok voltak ott évrél
évre. Hurkat csak vastag bélbe toltottek, a vékony kellett masra.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listaja, bibliografia
Szigeti Gyorgy: Fejezetek Apatfalva néprajzabol 1. Anyagi kultara 330. 332. oldal

Vargané Antal Ilona: Disznévagas Apatfalvan Marosvidék 2004/1.

Csap6 Janosné: Apatfalvi diszndolések Mora Ferenc Muzeum Szeged

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

NLMELLEKLETEK

1.Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-dokumentécioja




Diszndvagas tanyan Szentesi Istvannal, és a




2.A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valoé megfelelést tamogato és ajanlo levelek

Tamogato levél a ,,Disznoolés -disznovdgds” telepiilési értéktarba torténd felvételéhez.

Az én nagysziileimnek mindig voltak malacaik, felnevelték, és nekiink is hizlaltak disznot.
Tata a zsiros mangalica félét szerette, de volt husdiszndjuk is. Tata értette a disznovagas
modjat, bollért nem kellett hivni.

Régebben, amig mi kicsik voltunk, jottek segitségek is, koméanak, komaasszonynak hivtak
Oket, és a dédik is. Ezek az emberek meghaltak, mi pedig felndttiink, és segitettiink késobb,
ma, 20 évesen mar én magam vagom a disznét, a csaldd segitségével. Sok mindent
hagyomanyosan csindlunk, de vezettiink be ujitdsokat is. A diszn6t arammal kabitjak el, utana
szurjuk le. Haszndljuk a meleg vizes mosonkat, az aramos nagy daralot, és a dekopirfiirész is
elokeriil. Anya pedig hajtiivel huzza le a vékonybelet, amit Varga mamatol tanult, amikor a
Varga csaladba keriilt.



Mamakénal régen évente 4-5 disznot is vagtunk. En nagyon szerettem, ezért mér kiskorom 6ta
elotte nap ott aludtam, hogy le ne maradjak semmirdl. A sok év alatt megtanultam tatatol, mit
hogyan kell levagni, hogyan kell fliszerezni, mib6dl mit lehet késziteni.

Mikor tata mar nem birta, muszaj volt bollért hivni, Soki Jozsefet hivtuk. O is tanitott tovabb.
En szeretem, hogy magam fel tudok dolgozni egy disznét, ugy ahogyan mi szeretjiik, a mi
szajiziink szerint, hagyomanyos mddon. Az idén 14-en voltunk nalunk a disznovagaskor, jol
Osszejott a rokonsag, Ggy, mint régen, mindenkinek volt egy kis dolga.

Javaslom a hagyomanyos disznovagast a helyi értéktarba.

Varga Laszlo Apatfalva, Apatfalva, 2017. 04. 14.

Javaslat a ,,Diszné6lés -diszndvagas”
apatfalvi értéktarba torténd felvételéhez.

Apatfalva mez6gazdasaggal, allattenyésztéssel foglalkozd alfoldi telepllés volt a mult
szdzadban (2000-ig). Sajnos az utdbbi 20 évben ezek a tevékenységek hattérbe szorultak, a
termel6k ellehetetlenedtek. Sertéstartdssal ma mar hazakndl csak elvétve foglalkoznak,
kevesen vannak, aki hizlalnak maguknak disznot.

Sokan a henteshez mennek zsirét, husért. Akik ragaszkodnak még az igazi sertéshuishoz, a régi
feldolgozdsi mddokhoz, a hazi majashoz, a sajat sitésl hazi zsirhoz, azok disznodt vesznek,
otthon tartjak a diszndolést, hentest hivnak segitségul.

Vannak, akik tudjadk még, és maguk vallaljdk a diszndvégast és feldolgozast. Ok 6rzik a
hagyomanyos izeket, a feldolgozas népi, apatfalvi mdédjat. A sajatos csaladi feldolgozasi,
izesitési, flszerezési méd naluk tovabbél.

Aki apatfalvi disznévagdasban ivott mar jo hazi palinkat, kostolt reggelire friss silt hust és
hagymas vért, evett a finom bélesekbdl, kéttesbdl az egész évben szdjaban érzi a finom izeket
és alig varja a kdvetkez6 telet, hogy ismét mehessen Patfalvara disznot vagni.

A hagyomanyos feldolgozas tovabbélése miatt javaslom a helyi értéktarba a felvételt.

Budapest, 2017. aprilis 09.

Nagyfalusi Agnes
néprajzos, Budapest

3. A javaslathoz csatolt sajat készitési fényképek ¢€s filmek felhasznalasdra vonatkozo
hozzajarulo nyilatkozat

Varga Andrasné fotoi



